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Bourgogne Chardonnay

P = Cépage : Chardonnay
o e Robe : Dorée, brillante, limpide

F— Nez : arOmes de fruits muirs, notes de fruits
exotiques et d’agrumes, élevage discret

/ \ Bouche : aromes de citron vert, de poire et de péches
/ \\
/ | \ Notes de dégustation :
/ \ "Robe dorée, brillante. Aromes riches et frais de
\ péches jaunes, sur un fond minéral-iodé. Bouche
/ ! pleine de fruit, juteuse, gourmande, avec une finale

| | fraiche. - 16/20"
Bourgogne Aujourd’hui n°148

Dans les vignes : vignes entre 33 et 60 ans situees a
Puligny-Montrachet et Meursault, sols argilo-
calcaires, vendange manuelle, labours

“EVE &

Mis en gouTelLLE PAR
r . .
' Algois Carillo?

| Dans les caves : fermentations conduites en flits de
chéne (10% de fat neuf), élevage de 12 mois, legers
batonnage

SAS Frangois Carillon
2 Place de I'Eglise - PULIGNY-MONTRACHET (21190 - France)
Tel. 33(0)3.80.21.00.80
contact@francoiscarillon.com



