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DOMAINE FRANCOIS
CARILLON

Depuls 2010, Francols Canlicn a pns son inde-

pendance. Le vignoble familial a ete partage
antre [uk et son frere Jacgues [voir domaine Jac-

ques Carlllon). Francois exploite sujourd hul un
peu plus de 14 hectares de vignes. essentiel-
iement sur Puligms-Montrachet, ol il constitue
une tres belie reference. La force du domaine

Carillon a toujours ete un enorme traval a la
vigne D avac une si belle matiere premiers, on ne

peut faire que de beaUX vins.

Les vins : si nous aimons la purete, la droiture
et les eqguilibres de ces blancs ils sont parois

trop lisses par leurs élevages boisas, s restent
dun res beau niveau mais y perdent um nen de

madie. Ainsi e bourgdogne alidote, epure et wif,
deplovant une bDelle enerdie sur une note de
pamplamousse jaune, vin de plaisir immediat a
boire sans retenue. Le bourgogne blanc s& mon-
tre edalement vif. nenvaux et tendu Il explore
les amers mais en un eguilibre valorisant plus
l'énergie que le chamu du fruit. Sans trahir le
shyle epure du domaine, Le Vieux Clos offre un
supplement de fond et de chair confortant son

aquiliore. Avec un nez tout en elegance, le
puligny-montrachet 8 un support boise fin. La

oouche se montre soyeudse avec un fruit pur,



doux et sapide. Champ Gain ne mangue pas
de charme. Une petite prise de bois en bou-
che dewvie legérement 'expression du frui mais
| possede suffisamment detoffe pour sen
accommaoder. Les Folatieres degage un senti-
ment deénergie. La bouche epuree le confirme
par ce fruit intense, parfaitement eguilibre et
long en bouche. Les Combettes 2017 embaume
le citron presgue vert. Intense, vif et pur, il est
dynamise par une tres beile safinite. Plus intro-
verti au nez, Les Pemieres est d'un bloc en bou-
che. Mais avec son fruit epure, i developpe une
etonnante enerdie et defivre un wvin de gdarde
apte a donner deja un franc plaisir avec ses
jolies notes de zestes dadrumes.

—= Bourgogne 2017 15€ B8
—= Bourgogne Aligote Z0T NE 88
—= Bourgogne Le Vieux Clos 2017 Z1€ 81
—= Puligny-Maontrachet 2017 J8 € 30
—= Puligmy-Maontrachet Premier Cru Champ
Gain 2017 6O0€ 92
—= Puligny-Montrachet Premier Cru Les
Combeties 20017 E9€ 394
—= Puligny-Montrachet Premiger Cru Les
Folatieres 2017 BGE 93
—= Puligmy-Montrachet Premier Cru Les
Permeres 2017 EI€ 94

Rouge : 0.5 hectare. Pinot noir 100 %

Blanc : 14 hectares. Chardonnay 90 %4,
Aligote 10 %
Production moyenne : 100 000 bot/an
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Propriétaire : Francoiz Carillon

Maitre de chai: Thomas Pascal



